
 
TUGAS AKHIR PERIODE 147 

 
  

LANDASAN PROGRAM PERENCANAAN DAN PERANCANGAN ARSITEKTUR 

“Pengembangan Pasar Ikan Higenis Kota Semarang” 

Diajukan untuk memenuhi sebagian persyaratan 
Guna memperoleh gelar Sarjana Arsitektur 

 

Disusun Oleh : 

Nama : Guphita Putri Permatasari 

NIM : 21020115140145 

 

Dosen Koordinator : 

Ir. Budi Sudarwanto, MT. 

 

Dosen Pembimbing : 

1. Ir. Indriastjario, M.Eng 

2. Sukawi S.T, M.T 
 

Dosen Penguji : 

1. Prof. Ir. Totok Rusmanto M.Eng 

2. Arnis Rochma H, S.T, M.T 

 
Program Studi S1 Departemen Teknik Arsitektur 

Fakultas Teknik Universitas Diponegoro 

Kota Semarang 

2019



 









iv 
 

ABSTRAK 

Pengembangan Pasar Ikan Higenis Kota Semarang 

Guphita Putri Permatasari, Indriastjario, Sukawi 

 Kondisi perikanan di Indonesia pada umumnya kurang higenis, hal ini terjadi karena sistem 
pengelolaan yang kurang baik. sebagian besar nelayan menjual hasil ikan tangkapan pada wadah-
wadah Styrofoam dengan teknik pengawetan yang sederhana. Penggunaan wadah yang berulang 
kali dan kondisi pasar yang terbuka, bau dan kotor akan sangat mempengaruhi kualitas ikan hasil 
tangkapan yang dijual. Ikan merupakan jenis pangan daging yang cepat membusuk apabila tidak 
diawetkan dengan baik, apalagi Indonesia merupakan wilayah tropis yang menyebabkan bakteri 
penyebab kemunduran mutu ikan cepat berkembang. Proses kemunduran ikan pada dasarnya 
dilihat dari dua sudut pandang yaitu kesegaran dan kebusukan, Jika penanganan tidak tepat akan 
mengakibatkan penurunan mutu ikan. Penanganan yang tidak baik juga terjadi pasar ikan 
tradisional, dimana kondisi pasar ikan identik dengan becek dan tidak higenis. Perbandingan antara 
jumlah ikan dan es dalam tempat penyimpanan yang tidak sesuai menyebabkan masih tingginya 
kerusakan produk perikanan tangkap. 

 Berangkat dari fenomena diatas, perancangan ini diawali dengan melakukan studi kasus 
pada pasar ikan di kota semarang. Kota Semarang memiliki pasar ikan tradisional yang cukup 
terkenal yaitu bernama pasar ikan kobong. Pasar ikan kobong ini sudah berdiri sejak lama yang 
sampai saat ini masih berdiri dan masih dipergunakan untuk jual beli ikan. Pasar ikan kobong 
memiliki citra kumuh, bau dan kotor. Oleh pemerintah pedagang pasar ikan kobong  direlokasikan 
ke bangunan baru yang di bangun berada disamping pasar ikan kobong yaitu pasar ikan higenis 
mina rejomulyo. Namun sayangnya para pedagang ikan tidak bertahan lama menempati pasar ikan 
higenis mina rejomulyo tersebut karena ada beberapa factor yang mempengaruhi penyebab 
pedagang ikan kembali lagi ke pasar kobong. Dari hal tersebut perlu adanya perencanaan ulang 
yaitu dengan Mengembangkan Pasar Ikan Higenis Kota Semarang menjadi pasar yang nyaman dan 
memiliki fasilitas yang mewadahi pedagang ikan serta mengubah citra pasar ikan menjadi bersih, 
nyaman dan higenis.  

Kata Kunci : Pengembangan, Pasar Ikan, Higenis, Semarang. 
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