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RINGKASAN 

DIVA HERMAN DENDANG. 23010113120004. 2019. Pengaruh Penambahan 

Air Perasan Jeruk Nipis (Citrus aurantiifolia) dalam Air Minum terhadap Kualitas 

Daging Ayam Broiler (Pembimbing : WARSONO SARENGAT dan TEYSAR  

ADI SARJANA). 

Penelitian bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan air perasan 

jeruk nipis dalam air minum terhadap kadar protein, kadar lemak, dan pigmentasi 

warna kulit karkas. Penelitian dilaksanakan pada bulan Januari – Februari 2017 di 

kandang postal Laboratorium Produksi Ternak Unggas, Fakultas Peternakan dan 

Pertanian Universitas Diponegoro. 

Materi penelitian menggunakan ayam broiler strain Lohman unsex dengan 

jumlah 90 ekor dan dipelihara mulai umur 1 hari dengan bobot badan 38 + 0,1 

g/ekor. Perlakuan mulai ditetapkan pada saat ayam broiler berumur 21 hari 

dengan bobot badan rata-rata 1069,83 + 163,60 g (CV=0,28%). Ayam broiler 

dibagi menjadi 18 pen yang masing-masing berisi 6 ekor ayam broiler. Penelitian 

menggunakan rancangan acak lengkap (RAL) dengan 3 perlakuan dan 6 ulangan. 

Perlakuan yang diberikan adalah air perasan jeruk nipis dalam air minum (T0) 

0%, (T1) 0,5%, (T2) 1%. Parameter yang diteliti adalah kadar protein daging, 

kadar lemak daging dan pigmentasi warna kulit karkas. Data yang diperoleh 

dianalisis dengan analisis ragam dengan uji F 5%. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan air perasan jeruk nipis 

tidak memberi pengaruh nyata (P>0,05) terhadap kadar protein daging, kadar 

lemak daging, pigmentasi warna kulit karkas ayam broiler. Rata - rata persentase 

kadar protein daging pada T0, T1, dan T2 masing-masing 22,18, 22,70, 22,01%. 

Rata – rata persentase kadar lemak pada T0, T1, dan T2 masing-masing 8,46, 

8,48, 7,94% dan rataan pigmentasi warna kulit karkas pada T0, T1, dan T2 

masing-masing 3; 3 dan 4. 

Simpulan penelitian yaitu penambahan air perasan jeruk nipis dalam air 

minum hingga level 0,5% sampai 1% belum dapat memperbaiki kualitas daging 

ayam broiler.        
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KATA PENGANTAR 

 

Ayam broiler merupakan satu ternak yang memiliki potensi dan dapat 

menyuplai hasil produk olahan daging. Hal ini dikarenakan ayam broiler 

memiliki umur yang singkat. Daging ayam broiler memiliki kualitas daging yang 

baik karena memiliki protein daging yang tinggi. Penambahan air perasan jeruk 

nipis diharapkan dapat mengoptimalkan kinerja saluran pencernaan agar dapat 

menyerap nutrien dengan baik. Penelitian ini bertujuan untuk mengkaji pengaruh 

penambahan air perasan jeruk nipis dalam memperbaiki kualitas daging ayam 

broiler. 

Do’a, puji dan syukur penulis panjatkan ke hadirat Tuhan YME yang telah 

memberikan nikmat dan karunia-Nya atas diselesaikannya skripsi dengan judul 

“Pengaruh Penambahan Air Perasan Jeruk Nipis (Citrus aurantiifolia) dalam Air 

Minum terhadap Kualitas Daging Ayam Broiler”. Penulis ucapkan terima kasih 

kepada Ir. Warsono Sarengat, M.S selaku dosen pembimbing utama dan Teysar 

Adi Sarjana, S.Pt., M.Si., Ph.D. selaku dosen pembimbing anggota yang telah 

memberikan waktu, saran, bimbingan, nasehat serta motivasi sehingga penulis 

dapat menyelesaikan skripsi dengan baik. Ucapkan terima kasih juga penulis 

sampaikan kepada Prof. Dr. Ir. Mukh Arifin, M.Sc. selaku dosen wali yang telah 

memberi semangat selama menuntut ilmu di Fakultas Peternakan dan Pertanian 

Universitas Diponegoro, Semarang. Ucapkan terima kasih kepada Dr. Ir. 

Bambang Waluyo H.E.P., M.S., M.Agr. selaku dekan Fakultas Peternakan dan 

Pertanian. Ucapkan terima kasih juga penulis sampaikan kepada Prof. Dr. Ir. 
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