BAB VI

PENUTUP

Demikian proposal Tugas Akhir yang berjudul “Pengaruh Penambahan
Berbagai Jenis Susu terhadap Kadar Asam Laktat pada Pembuatan Susu Prebiotik
Ubi Jalar (Ipomoea batatas L) oleh Bakteri Lactobacillus bulgaricus menggunakan

Autoklaf”.
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