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bimbingan dan dukungan penuh dari Pembimbing yaitu : Prof. Dr. Ir.
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Apabila di kemudian hari dalam skripsi ini ditemukan hal-hal yang menunjukkan
telah dilakukannya kecurangan akademik maka penulis bersedia gelar sarjana
yang telah penulis dapatkan ditarik sesuai dengan ketentuan dari Program Studi
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Penelitian Dbertujuan untuk untuk mengevaluasi pengaruh penggunaan
tepung limbah udang fermentasi dalam pakan puyuh petelur terhadap kualitas
kimiawi telur puyuh. Penelitian telah dilaksanakan pada bulan Oktober 2016 —
Januari 2017 di kandang unggas (B), Fakultas Peternakan dan Pertanian
Universitas Diponegoro, Semarang.

Materi penelitian menggunakan 250 ekor puyuh betina berumur 6 minggu
dengan bobot badan 140,95+9,58, dipelihara sampai umur puyuh 17 minggu.
Metode penelitian yang digunakan yaitu eksperimental. Rancangan penelitian
yang digunakan adalah rancangan acak lengkap dengan lima perlakuan dan lima
ulangan. Perlakuan terdiri dari TO (ransum tanpa limbah udang fermentasi), T1
(ransum mengandung 7,5% limbah udang tanpa fermentasi), T2 (ransum
mengandung 5% limbah udang fermentasi), T3 (ransum mengandung 7,5%
limbah udang fermentasi), dan T4 (ransum mengandung 10% limbah udang
fermentasi). Setiap unit percobaan terdiri dari 10 ekor puyuh. Parameter yang
diamati adalah lemak kasar, protein kasar, kolestrol, HDL, dan LDL telur puyuh.
Data yang diperoleh diuji menggunakan analisis varian, apabila menunjukkan
signifikasi dilanjutkan dengan uji jarak berganda Duncan.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa penggunaan tepung limbah udang
fermentasi berpengaruh nyata terhadap kadar lemak kasar dan kolesterol telur
puyuh (P<0,05), tetapi pada kadar protein kasar, HDL dan LDL telur puyuh tidak
berpengaruh nyata (P>0,005). Penggunaan 7,5% - 10% tepung limbah udang
fermentasi mampu menurunkan kadar lemak kasar, kolesterol dan LDL telur
puyuh serta meningkatkan HDL telur puyuh. Hasil penelitian mendapatkan bahwa
protein kasar telur puyuh masing-masing perlakuan 9,15%, 10,76%, 10,51%,
10,54%, dan 10,30%, lemak kasar masing-masing perlakuan adalah 9,25%, 10,96,
11,44, 9,19%, dan 10,58%, kolesterol masing-masing perlakuan 17,17%, 15,61%,
15,63%, 13,05%, dan 14,97%, HDL masing-masing perlakuan 7,52%, 7,35%,
9,53%, 9,72%, dan 9,79%, dan LDL masing-masing perlakuan adalah 3,54%,
5,51%, 5,40%, 3,62%, 4,19%.

Simpulan dari penelitian ini adalah penggunaan tepung limbah udang
fermentasi menggunakan produk komersial “Trichoderma Sp, harizanaum dan
viridae” sampai 10% tidak mengubah kadar protein, HDL, LDL telur puyuh,
tetapi mampu menurunkan kadar lemak dan kolesterol. Penurunan kolesterol
mencapai 24% lebih rendah dari perlakuan kontrol.



KATA PENGANTAR

Telur puyuh digemari masyarakat karena cita rasanya disukai dan
kandungan gizi yang lengkap. Namun telur puyuh mengandung kolesterol lebih
tinggi dibandingkan kolesterol telur ayam. Kolesterol telur berkisar 16 — 17 %,
sedangkan kolesterol telur ayam sebesar 8,46%. Solusinya untuk menurunkan
kadar kolesterol telur yaitu, dengan mencari bahan pakan alternatif dengan harga
murah, kandungan gizi tinggi dan mampu memperbaiki kualitas kimiawi telur.
Salah satu bahan pakan potensial vyaitu, limbah udang. Limbah udang
mengandung kitosan yang berfungsi menurunkan kadar kolesterol puyuh. Namun
limbah udang terdapat kitin sebagai faktor penghambat karena kandungan
kitinnya yang tinggi, maka perlunya pengolahan untuk mengurangi jumlah Kitin.
Salah satunya dengan fermentasi menggunakan Trichoderma.

Puji syukur penulis panjatkan kehadirat Allah SWT vyang telah
melimpahkan rahmat dan hidayah-Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan
penelitian dan skripsi dengan judul “Karakteristik Kimiawi Telur Yang Diberi
Ransum Tepung Limbah Udang Fermentasi Pada Burung Puyuh”
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