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RINGKASAN 

 

SRIYATI. 23010113120100. 2017. Pengaruh Suplementasi Probiotik Kapang 

terhadap Karakteristik Daging Ayam Broiler yang dipelihara di bawah Cekaman 

Panas. (Pembimbing: SUGIHARTO dan NURWANTORO). 

 

Penelitian bertujuan untuk mengkaji/mengevaluasi pengaruh suplementasi 

probiotik kapang terhadap karakteristik daging ayam broiler yang dipelihara di 

bawah cekaman panas. Penelitian dilakukan di Kandang Ayam Broiler, Fakultas 

Peternakan dan Pertanian, Universitas Diponegoro, Semarang. Analisis data 

dilakukan di Laboratorium Fisiologi dan Biokimia, Fakultas Peternakan dan 

Pertanian, Universitas Diponegoro, Semarang. Penelitian dilakukan selama 35 

hari yaitu pada bulan Agustus  sampai dengan Oktober 2016.  

Rancangan penelitian yang digunakan adalah rancangan  acak lengkap 

(RAL), dengan 6 perlakuan (T0: suhu 28±2 °C tanpa suplemen anti stres, T1: 

suhu 35±2 °C tanpa suplemen anti stres, T2: suhu 35±2 °C + suplemen anti stres 

(vita stress), T3: suhu 35±2 °C + Rhyzopus oryzae, T4: suhu 35±2 °C + 

Chrysonilia crassa dan T5: suhu 35±2 °C + bekatul). Masing-masing perlakuan 

diulang 4 kali. Parameter yang diamati adalah persentase karkas, lemak abdomen, 

drip loss dan pH daging. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa suplementasi probiotik kapang 

berpengaruh sangat nyata (P<0,01) terhadap persentase karkas namun tidak 

berpengaruh (P>0,05) terhadap persentase lemak abdomen, drip loss dan pH 

daging ayam broiler yang dipelihara di bawah cekaman panas. 

Simpulan dari penelitian adalah suplementasi probiotik kapang Rhyzopus 

oryzae dan Chrysonilia crassa dapat meningkatkan persentase karkas ayam 

broiler yang dipelihara di bawah cekaman panas. 
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KATA PENGANTAR 

Karakteristik daging ayam broiler merupakan suatu indikator untuk 

mengetahui kualitas daging sehingga aman untuk dikonsumsi. Pada penelitian ini 

digunakan Rhyzopus oryzae dan Chrysonilia crassa sebagai materi perlakuan 

karena kedua jenis kapang tersebut memiliki potensi sebagai probiotik. Dimana 

peran probiotik pada ternak yaitu dapat meningkatkan kecernaan pakan, zat 

pemacu tumbuh, serta pencegahan mokroba pathogen. Dari penelitian ini 

diharapkan dapat dihasilkan daging ayam broiler yang memiliki karakteristik 

aman untuk dikonsumsi. Sehingga kebutuhan protein hewani masyarakat akan 

daging unggas khususnya dapat terpenuhi. 

Puji syukur penulis panjatkan kehadirat Allah SWT karena atas limpahan 

rahmat dan hidayah-Nya, sehingga penulis dapat menyelesaikan penelitian dan 

penulisan skripsi berjudul “Pengaruh Suplementasi Probiotik Kapang terhadap 

Karakteristik Daging Ayam Broiler yang dipelihara di bawah Cekaman Panas” 

untuk memperoleh gelar Sarjana Peternakan pada Program Studi S1 Peternakan, 

Fakultas Peternakan dan Pertanian Universitas Diponegoro, Semarang. 
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Pertanian. Dr. Ir. Nurwantoro, M.S. selaku Dosen Pembimbing Anggota 

atas bimbingan, saran dan pengarahannya sehingga penelitian dan penulisan 

skripsi ini dapat diselesaikan. 

2. Dr. Ir. Isroli, M.P. dan Dr. Ir. Hintono, M.P. selaku Dosen Penguji yang 

memberikan saran dan masukan sehingga skripsi ini menjadi lebih baik. 

3. Dr. Ir. Sri Kismiati, M.P. selaku  Ketua Panitia Ujian Akhir Program. 
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