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Penelitian bertujuan untuk mengkaji pengaruh penambahan ekstrak buah
nanas dengan level berbeda pada pollard dan pengaruhnya terhadap kandungan
total bakteri, bakteri Gram positif/negativf dan bakteri asam laktat (BAL).
Penelitian dilaksanakan pada bulan Maret sampai dengan Mei 2013 di Fakultas
Peternakan dan Pertanian Universitas Diponegoro, Semarang.

Materi yang digunakan untuk penelitian yaitu starter ekstrak nanas, air
kelapa, garam serta molasses dan pollard sebagai bahan utama yang nantinya akan
menjadi bahan pakan fermentasi. Perlakuan dibagi menjadi 4 level penambahan
starter ekstrak nanas, TO tanpa pemberian starter sebagai kontrol, T1 20% (292 ml
starter + 1165 ml aquades), T2 40% (583 ml starter + 874 ml aquades) dan T3
60% (874 ml starter + 583 ml aquades). Parameter yang diukur meliputi total
bakteri, bakteri gram dan BAL (Bakteri Asam Laktat). Semua data hasil penelitian
dianalisis menggunakan prosedur analisis ragam.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa perlakuan tidak berpengaruh nyata
(p>0,01) terhadap bakteri gram namun berpengaruh sangat nyata (p<0,01)
terhadap total bakteri dan total BAL.

Simpulan dari penelitian menunjukkan bahwa penambahan starter ekstrak
nanas 40% dalam fermentasi pollard mampu meningkatkan keberadaan total
bakteri dan total BAL (Bakteri Asam Laktat), namun semua perlakuan
menghasilkan bakteri Gram yang sama.



KATA PENGANTAR

Pemanfaatan bahan pakan dengan kandungan nutrisi yang rendah dilakukan
dengan menambah zat lain untuk meningkatkan nilai dari bahan pakan. Pollard
merupakan limbah sisa hasil pengolahan gandum yang dapat dimanfaatkan
meskipun bernutrisi rendah. Gandum sebagai bahan baku utama memang
didatangkan dari luar negeri, tetapi limbahnya dapat diperoleh dari pabrik
pengolahan gandum menjadi tepung terigu. Biasanya pollard dimanfaatkan
sebagai pakan yang sudah masuk ke dalam pakan pabrikan sebagai pakan jadi
atau campuran “complete feed”. Peningkatan nilai gizi pollard dapat dilakukan
dengan cara fermentasi. Salah satu bahan yang dapat digunakan sebagai starter
fermentasi adalah ekstrak nanas.
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