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RINGKASAN 

IKA LUCIANA WIDIA ASTUTI. 23010112140195. 2017. Penambahan 

Lactobacillus sp. dan Inulin dari Umbi Dahlia dalam Ransum terhadap Kecernaan 

Lemak Kasar dan Massa Lemak Telur pada Ayam Kedu. (Pembimbing: ISTNA 

MANGISAH dan NYOMAN SUTHAMA) 

 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengkaji kecernaan lemak dan massa lemak 

telur ayam Kedu yang diberi ransum dengan tambahan Lactobacillus sp. dan 

inulin dari tepung umbi dahlia. Penelitian dilaksanakan pada bulan Desember 

sampai Februari 2016 di kandang Laboratorium Ilmu Nutrisi dan Pakan, Fakultas 

Peternakan dan Pertanian Universitas Diponegoro Semarang. Analisis kandungan 

lemak ekskreta dan telur dilaksanakan di Laboratorium Ilmu Nutrisi dan Pakan, 

Fakultas Peternakan dan Pertanian, Universitas Diponegoro, Semarang.  

Penelitian menggunakan ayam Kedu umur 7 bulan (awal bertelur) dengan 

rata-rata bobot badan awal 1300 ± 229,92 g sebanyak 80 ekor. Bahan penyusun 

ransum peternak terdiri dari jagung, bekatul, premix, konsentrat dan ransum 

formula perbaikan terdiri dari jagung, bekatul, bungkil kedelai, tepung ikan, 

CaCO3, tepung tulang, cangkang kerang, premix, lisin dan methionin. Kedua jenis 

ransum tersebut diberi tambahan Lactobacillus sp. dan inulin dari tepung umbi 

dahlia. Penelitian menggunakan rancangan acak lengkap (RAL) terdiri dari 4 

perlakuan dan 5 ulangan, setiap ulangan terdiri dari 4 ekor ayam Kedu. Perlakuan 

yang diberikan yaitu T1 = ransum peternak, T2 = ransum perbaikan, T3 = ransum 

peternak + 1,2 ml Lactobacillus sp. + 1,2% inulin dari tepung umbi dahlia, T4 = 

ransum perbaikan + 1,2 ml Lactobacillus sp. + 1,2% inulun dari tepung umbi 

dahlia. Parameter yang diamati adalah kecernaan lemak, massa lemak telur, lemak 

abdominal dan produksi telur. Data diolah dengan analisis ragam apabila terdapat 

pengaruh nyata dilanjutkan dengan uji wilayah Duncan.  

Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan Lactobacillus sp. dan 

inulin dari tepung umbi dahlia berpengaruh nyata (P<0,05) terhadap kecernaan 

lemak (T1=72,83; T2=74,00; T3=72,09; dan T4=76,92), massa lemak telur 

(T1=16,86; T2=14,33; T3=8,51; dan T4=11,69) dan produksi telur (T1=26,00; 

T2=41,55; T3=41,19; dan T4=40,46), namun tidak berpengaruh nyata (P<0,05) 

pada lemak abdominal (T1=2,41; T2=2,29; T3=1,97; dan T4=2,14). 

Hasil penelitian dapat disimpulkan bahwa penambahan kombinasi 

Lactobacillus sp. dan inulin dari tepung umbi dahlia mampu meningkatkan 

kualitas telur, dilihat dari kadar lemak dan produksi telur. 
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Ayam Kedu termasuk jenis unggas lokal yang populer dikalangan 

masyarakat karena memiliki karakteristik yang spesifik dengan beberapa 

keunggulan dibandingkan dengan ayam kampung lainnya. Kemampuan produksi 

ayam Kedu dapat ditingkatkan dengan pemberian ransum yang memenuhi 

kebutuhan. Pemberian probiotik dan prebiotik yaitu Lactobacillus sp. dan inulin 

dari umbi dahlia diharapkan dapat memanipulasi proses pencernaan lemak yang 

berkaitan dengan kualitas pertumbuhan dan produksi telur pada ayam Kedu.  

Puji dan syukur penulis panjatkan kepada Allah SWT yang telah 

melimpahkan rahmat dan hidayahNya sehingga penulis dapat menyelesaikan 

penelitian sampai dengan penyusunan skripsi dengan judul “Penambahan 

Lactobacillus sp. dan Inulin dari Umbi Dahlia dalam Ransum terhadap Kecernaan 

Lemak Kasar dan Massa Lemak Telur pada Ayam Kedu”. Banyak pihak yang 

membantu penulis dalam penyusunan laporan ini, sehingga pada kesempatan ini 

penulis mengucapkan terima kasih kepada Istna Mangisah, S.Pt., M.P. selaku 

Pembimbing Utama serta Prof. Ir. Nyoman Suthama, M.Sc., Ph.D. selaku 

Pembimbing Anggota dan Dosen Wali, yang telah membimbing, mengarahkan, 

dan memberikan motivasi sehingga penulis dapat menyelesaikan penelitian dan 

penyusunan skripsi dengan baik. Terima kasih kepada Prof. Dr. Ir. Bambang 

Sukamto, S.U. dan Ir. Bambang Sulistiyanto, M.Agr.Sc., Ph.D. selaku penguji 

atas saran dan pengarahannya. 

Penulis juga mengucapkan terima kasih kepada Prof. Dr. Ir. Mukh Arifin, 

M.Sc. selaku Dekan Fakultas Peternakan dan Pertanian, Dr. Ir. Bambang Waluyo 
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Penulis mengucapkan terima kasih kepada kedua orang tua Bapak M. 
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banyak memberikan semangat, dukungan baik moril maupun materil, serta doa 
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melaksanakan penelitian dan mengerjakan skripsi. Terima kasih juga penulis 

sampaikan kepada teman-teman tim peneliti (Jihan Akbar Dwi Rinansah, Yanna 
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