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ABSTRAK

Salah satu energi  yang dapat di  olah menjadi  bahan bakar adalah tumbuhan biji
pepaya. Biji   pepaya (Carica papaya L.) merupakan minyak nabati  yang memiliki  potensi
besar untuk dimanfaatkan sebagai bahan baku biodesel. Minyak biji pepaya mengandung
komposisi  asam oleat  72%-78%, asam palmitat  12%-14, asam stearat  4%-5%,dan asam
linoleat  2,5%-3,5%.  Proses pengambilan minyak biji  pepaya menggunakan metode press
hidrolik dengan perlakuan pendahuluan yang terdiri dari proses penyortiran dan pemanasan
dengan  variabel  suhu  pemanasan  awal  yaitu  40˚C,50˚C,60˚C  dan  variabel  tekanan
150 kg/cm2,175 kg/cm2,200 kg/cm2.  Berdasarkan  hasil  pengamatan  yang dilakukan pada
variabel  suhu  dan  tekanan  diperoleh  presentase  rendemen  minyak  terbanyak  pada
pemanasan  dengan suhu  60˚C dengan tekanan 200 kg/cm2 yaitu sebesar 15,50% dengan
kandungan kadar air sebesar 1,92%, densitas yang diperoleh sebesar 0,641 gr/ml, viskositas
yang diperoleh yaitu 20,65 Cp. Angka asam  yang diperoleh  sebesar 15,15 mgKOH/gr dan
angka penyabunan pada156,82 mgKOH/gr. 

Kata Kunci : Biji Pepaya, Minyak Biji Pepaya, Pres hidrolik, Suhu, Tekanan.

ABSTRACT

One of the energy that can be processed into fuel is plant papaya seeds. Seeds of
papaya ( Carica papaya L. ) is a vegetable oil that has great potential to be used as raw
material  for biodiesel . This is because the papaya seed oil contains 72%-78 % oleat acid,
12%-14%  palmitic  acid,  4%-5%  stearate  acid  ,and  2,5%-3,5%  acid  linoleate.  Extraction
proccess of  papaya seed’s  oil using a hydraulic  press with  pre-treatment consists of  the
sorting process and heating proccess with variable of preheating temperature are 40oC, 50o

C,60o C and the variable of pressure are 150 kg / cm2, 175 kg / cm2, 200 kg / cm2. Based on
observations in on a heating temperature of 60⁰C with a pressure of 200 kg / cm2 obtained the
highest oil  yield percentage is  on  by 15,50 % with a content of  1,92% moisture content,
density obtained for 0,641gr / ml, viscosity obtained by the 27.664 Cp, And has a sour figure
of 15,15 mgKOH / g and a saponification number of 156,82 mgKOH/g.

Keywords: Papaya’s Seeds, Papaya’s Oil, Hydraulic Press, Temperature, Pressure.
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