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ABSTRAK

Mahoni (Swietenia Macrophylla King) merupakan salah satu tanaman yang berpotensi
untuk dijadikan penghasil bahan bakar alternatif. Tanaman mahoni memiliki biji yang
berpotensi menghasilkan minyak biji mahoni, terutama biji yang sudah tua dan kering.
Kandungan minyak dalam biji mahoni mencapai 52, 5 %. Proses pengambilan minyak biji
mahoni menggunakan metode press hidrolik. Pengepresan pada biji memerlukan suhu dan
tekanan yang sesuai untuk mendapatkan minyak yang bermutu baik dan rendemen yang
tinggi. Suhu pemanasan yang sesuai akan memberikan kondisi optimal untuk pengambilan
minyak, minyak mencair dan viskositas minyak berkurang. Pegepresan dengan tekanan yang
terlalu rendah akan menyebabkan rendemen minyak yang dihasilkan sedikit. Sedangkan
tekanan yang tinggi akan menghasilkan minyak dengan bilangan asam semakin besar. Biji
mahoni disortir, dan dipanaskan dengan oven pada suhu pemanasan awal yaitu 35°C, 45°C,
55°C selama 15 menit dan dengan tekanan 125 kg/cm?, 150 kg/cm?, 175 kg/cm?. Berdasarkan
hasil pengamatan yang dilakukan pada suhu pemasan 55°C dengan tekanan 175 kg/cm?2
diperoleh presentase rendemen minyak terbanyak yaitu sebesar 25.4375 % dengan
kandungan kadar air sebesar 2,3%, densitas yang diperoleh sebesar 0,897gr/ml, viskositas
yang diperoleh yaitu 30,102 Cp,angka asam yang diperoleh sebesar 8,005 mgKOH/gr dan
angka penyabunan pada 144,471 mgKOH/gr.

Kata Kunci : Biji Mahoni, Minyak Biji Mahoni, Pres Hidrolik, Suhu, Tekanan.

ABSTRACT

Mahogany (Swietenia Macrophylla King) is one of the plants that have potential for producing
alternative fuels. Plants Mahogany (Swietenia Macrophylla King) is one of the plants that have
potential for producing alternative fuels. Mahogany plants have seeds that have the potential
to produce mahogany seeds oil, especially beans are old and dry. Oil content in the
mahagany’s seeds reach 30-50%. Mahogany seed oil extraction process using a hydraulic
press. Pressing on the seeds need temperatures and pressures suitable for obtaining oil of
good quality and high yield. Appropriate heating temperature will provide optimal conditions for
the gas, oil and oil viscosity melt is reduced. Pressing with the pressure that is too low will
cause oil yield so yielded little. Meanwhile, high pressure will produce oil with the acid number
increase. Mahogany seeds sorted, and heated with the oven preheating temperature is 35°C,
45 °C, 55 °C for 15 minutes and the pressure of 125 kg / cm2, 150 kg / cm2, 175 kg / cm2.
Based on observations carried out at a temperature of 55 ° C with a pressure 175 kg / cm2
obtained the highest percentage of oil extraction in the amount of 25.4375% with a content of
2.3% moisture content, density obtained for 0,897gr / ml, viscosity obtained by the Cp 30.102
and has a sour figure of 8.005 mgKOH / g and a saponification number at 144.471 mgKOH /

g.

Keywords: Mahogany’s Seeds, Mahogany’s Seed Oil, Hydraulic Pres, Temperature, Pressure.
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