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RINGKASAN 

IRMA AGUSTINA PERMATA SARI LUMBAN TORUAN. 2017. 

23010112120006. Pengaruh Penambahan Kombinasi Kunyit dan Jahe Dalam 

Ransum terhadap Sifat Fisik Daging Puyuh Jantan (Pembimbing: RINA 

MURYANI dan WARSONO SARENGAT). 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengkaji pengaruh penambahan kombinasi  

kunyit dan jahe terhadap sifat fisik daging berupa pH, susut masak dan daya ikat 

air daging puyuh jantan. Penelitian dilaksanakan pada bulan Juni sampai Agustus 

di kandang produksi ternak unggas Fakultas Peternakan dan Pertanian, 

Universitas Diponegoro, Semarang. 
Ternak yang digunakan adalah 100 ekor puyuh jantan umur 2 minggu 

dengan bobot badan rata-rata yaitu 27,90 g±0,39  (CV= 9,39%). Penelitian 

menggunakan rancangan acak lengkap dengan empat perlakuan dan lima ulangan.  

Perlakuan yang dicobakan yaitu T0= tanpa kunyit dan jahe ; T1= 0,5 % kunyit 

dan 0,25 % jahe; T2= 1,00 % kunyit dan 0,50 % jahe; T3=1,50 % kunyit dan 0,75 

% jahe. Bahan penyusun ransum yaitu jagung kuning, bekatul, tepung ikan, 

bungkil kedelai dan premix dengan kandungan protein sebesar 22% dan energi 

metabolis 2.800 kkal/kg. Rancangan yang digunakan yaitu rancangan acak 

lengkap dan dilanjutkan dengan uji wilayah ganda Duncan. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan kunyit dan jahe tidak 

berpengaruh nyata (P>0,05) terhadap pH dan susut masak namun pada daya ikat 
air yang memberikan pengaruh nyata (P<0,05). pH daging yang diperoleh yaitu 

T0: 6,20 T1: 6,39 T2: 6,09, T3: 6,34, hasil ini menunjukkan pada perlakuan T2 

merupak pH terendah dan pada perlakuan T3 merupakan pH tertinggi. Nilai susut 

masak daging nilai yang diperoleh yaitu T0: 14,90%, T1: 15,10%, T2: 15,60%, 

T3: 16,00%, hasil ini menunjukkan pada perlakuan T0 merupakan nilai susut 

masak terendah dan T3 merupakan nilai susut masak tertinggi. Sedangkan untuk 

daya ikat air daging, nilai daya ikat air terendah dihasilkan perlakuan T2 dan 

tertinggi pada T3, nilai daya ikat air yang diperoleh yaitu T0: 44,93%, T1: 

43,36%, T2: 40,68%, T3: 45,36% . 

Berdasarkan hasil penelitian dapat disimpulkan bahwa penambahan kunyit 

dan jahe dalam ransum sampai taraf 1,5% kunyit dan 0,75% jahe mampu 

meningkatkan daya ikat air daging puyuh jantan tetapi tidak dapat menghasilkan 

pH dan susut masak daging yang sama.  

 

 

 

 

 

 

 



 
 

KATA PENGANTAR 

Puyuh merupakan salah satu jenis ternak unggas yang cocok untuk 

dibudidayakan, baik sebagai usaha sambilan maupun usaha komersial. Kebutuhan 

akan protein semakin meningkat dengan semakin bertambahnya populasi 

penduduk. Untuk memenuhi kebutuhan tersebut maka daging puyuh jantan dapat 

dimanfaatkan sebagai alternatif sumber protein hewani lainnya serta dapat 

menambah variasi dalam pemenuhan kebutuhan protein.   Untuk menghasilkan 

daging yang berkualitas baik tanpa adanya bahan kimia, dapat dilakukan dengan 

penambahan bahan- bahan alami seperti kunyit dan jahe. Pemberian kunyit dan 

jahe ke dalam ransum puyuh jantan diharapkan dapat meningkatkan efisiensi 

ransum, kesehatan ternak dan kualitas fisik daging yang dihasilkan. 

Puji syukur penulis panjatkan kepada Tuhan Yesus Kristus yang telah 

melimpahkan kasih dan berkatNya sehingga penulis dapat menyelesaikan 

penulisan skripsi ini guna memenuhi syarat mendapatkan gelar sarjana. Penulis 

menyampaikan terima kasih kepada Rina Muryani, S. Pt., M. Si. sebagai 

pembimbing utama, Ir. Warsono Sarengat, M. S. sebagai pembimbing anggota 

juga kepada Prof. Dr. Ir. Edjeng Suprijatna, M.P. dan Prof. Dr. Ir. Nyoman 

Suthama, M.Sc. sebagai penguji serta kepada Dr. Ir. Marry Christiyanto, M.P. 

sebagai dosen wali atas bimbingan, saran dan pengarahannya sehingga penelitian 

dan penulisan skripsi ini dapat berjalan dan diselesaikan dengan lancar. 

Penghargaan yang setinggi-tingginya ditujukan kepada setiap jajaran birokrasi 

Universitas Diponegoro khususnya Fakultas Peternakan dan Pertanian untuk 



 
 

seluruh fasilitas dan sarana yang telah disediakan selama mengikuti pembelajaran 

bagi penulis. 

Penulis sampaikan terima kasih yang tak terhingga kepada orangtua yaitu 

Ayah Rajin Lumban Toruan dan Ibu Emmi Gultom serta abang Rex Van March 

Houtban Lumban Toruan yang senantiasa mendukung dalam hal doa, motivasi 

maupun materi. Terimakasih pula penulis sampaikan kepada tim penelitian 

Mellida Al Choiri, Nella Nor dan Serly Putri atas semangat dan kerjasamanya 

selama penelitian sampai sekarang. Penulis juga menyampaikan terima kasih 

kepada saudara-saudara di Persekutuan Mahasiswa Kristen (PMK) FPP UNDIP, 

teman-teman Peternakan angkatan 2012 atas dukungannya selama ini sudah 

memotivasi dan mendukung selama ini serta seluruh pihak yang telah membantu 

dalam penyusunan skripsi.  

Penulis menyampaikan harapan semoga skripsi ini bermanfaat bagi 

masyarakat umum maupun bagi para peternak. Penulis juga mengharapkan agar 

skripsi ini juga dapat membantu perkembangan ilmu pengetahuan terutama di 

bidang peternakan dan pertanian.  
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