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RINGKASAN 

AHMAD ALFAROBI JAUHARUL ILMI. 23010112140106. Total Koloni 

Bakteri, Nilai pH dan Kadar Air Daging Sapi di Berbagai Grade Pasar Tradisional 

di Kabupaten Semarang (Pembimbing : DIAN WAHYU HARJANTI dan 

SUTARYO). 

 

 Penelitian ini bertujuan untuk mengkaji total koloni bakteri, nilai pH dan 

kadar air daging sapi di berbagai grade pasar tradisional di wilayah Kabupaten 

Semarang sehingga dapat mengetahui kualitas dan kelayakan konsumsi daging 

sapi pada wilayah tersebut. Penelitian dilakukan pada bulan Maret 2016 – Mei 

2016 di 9 pasar tradisional yang ada di Kabupaten Semarang. Analisis total 
bakteri dilakukan di Laboratorium Fisiologi dan Biokimia Fakultas Peternakan 

dan Pertanian Universitas Diponegoro dan analisis pH dan kadar air di 

Laboratorium Kesmavet Dinas Peternakan Kabupaten Semarang.  

 Materi yang digunakan adalah daging sapi dari pasar grade A (baik), 

grade B (cukup) dan grade C (jelek) berjumlah 54 buah yang masing-masing 

grade pasar terdiri dari 3 pasar dan masing-masing pasar diambil 3 sampel secara 

duplo. Pasar terdiri dari pasar grade A (Projo, Bandarejo, dan Bringin), grade B 

(Karangjati, Babadan, dan Harjosari), dan grade C (Babadan, Jimbaran, dan 

Sumowono). Analisis data menggunakan deskriptif metode studi kasus. Parameter 

yang diukur meliputi total bakteri, nilai pH dan kadar air.  

 Hasil penelitian menunjukkan bahwa pada total koloni bakteri, 
kontaminasi bakteri tertinggi pada pasar grade B (4,93 x 10

7
 cfu/g), dibandingkan 

dengan pasar grade A (1,47 x 10
6
 cfu/g) dan grade C (1,52 x 10

7
 cfu/g). Grade 

pasar tidak berpengaruh terhadap pH dan kandungan air daging. Nilai pH dari 

grade A (5,52), grade B (5,51) dan grade C (5,58) sedangkan untuk kadar air 

grade A (75,4%), grade B (77,1%) dan grade C (77,4%).   

Berdasarkan hasil penelitian ini perbedaan grade pasar tradisional yang 

berdasarkan kriteria skoring pasar mempengaruhi kualitas mikrobiologi daging 

sapi, sedangkan untuk pH dan kadar air berada pada kisaran normal. Sanitasi dan 

hygiene berbagai aspek kriteria pada grade pasar seperti los daging, alat-alat, 

penjual, kondisi umum los, dan sumber air perlu ditingkatkan untuk menurunkan 
cemaran dan mendukung keamanan pangan.  
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KATA PENGANTAR 

 
Daging sapi merupakan bahan pangan yang bernutrisi tinggi yang 

dibutuhkan oleh manusia sebagai pemenuh kebutuhan gizi tubuh. Selain untuk 

pemenuh kebutuhan gizi tubuh, daging sapi penting untuk proses pertumbuhan 

pada manusia dikarenakan daging sapi memiliki kandungan gizi yang lengkap 

serta tinggi protein. Kualitas daging sapi perlu diperhatikan karena merupakan 

faktor yang berpengaruh terhadap nilai gizi dan keamanan pangan. Kualitas 

daging sapi dapat dipengaruhi oleh mulai dari RPH sampai ke konsumen. 

Parameter yang dapat dilihat dari kualitas daging sapi yaitu total bakteri, nilai pH 

dan kadar air.  
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Wahyu Harjanti, Ph.D. dan Sutaryo, S.Pt., M.P., Ph.D. selaku Dosen Pembimbing 

yang selalu membimbing, memberikan evaluasi beserta koreksi sehingga skripsi 

ini dapat terselesaikan dengan baik.  

Penulis menyampaikan terima kasih kepada Prof. Dr. Ir. Mukh Arifin, 

M.Sc. selaku Dekan Fakultas Peternakan dan Pertanian beserta jajarannya, Dr. Ir. 

Bambang Waluyo H.E.P, M.S., M.Agr. selaku Ketua Departemen Peternakan, 

Fakultas Peternakan dan Pertanian beserta jajarannya, Dr. Ir. Hanny Indrat 

Wahyuni. M.Sc. selaku Ketua Program Studi S1 Peternakan, Fakultas Peternakan 

dan Pertanian beserta jajarannya, Prof. Ir. Agung Purnomoadi, M.Sc., Ph.D. 
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