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Aras Amonia dan Lama Peram Berbeda (Pembimbing : BAGINDA ISKANDAR
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Penelitian bertujuan untuk mengetahui dan mengkaji pengaruh kombinasi
aras amonia dan lama peram kulit polong kacang hijau yang diamoniasi dengan
suhu tinggi terhadap kecernaan bahan kering dan bahan organik secara in vitro.
Penelitian telah dilaksanakan pada bulan Juli sampai dengan Agustus 2016 di
Laboratorium Teknologi Pakan serta Laboratorium Ilmu Nutrisi dan Pakan,
Fakultas Peternakan dan Pertanian Universitas Diponegoro, Semarang.

Materi yang digunakan dalam penelitian yaitu kulit polong kacang hijau yang
diperoleh dari Grobogan, urea (sebagai penghasil amonia) dan air (sebagai pelarut).
Materi untuk analisis yaitu aquades, cairan rumen, larutan McDougall, gas CO> dan
pepsin HCI. Penelitian menggunakan rancangan acak lengkap (RAL) pola faktorial
(4 x 4) dengan tiga kali ulangan pada masing-masing perlakuan. Faktor pertama (R)
aras amonia (0, 2, 4 dan 6% terhadap BK), faktor kedua (T) adalah lama peram (0,
1, 2 dan 3 hari). Parameter yang diamati yaitu kecernaan bahan kering (KcBK) dan
kecernaan bahan organik (KcBO). Data penelitian diolah menggunakan analisis
ragam, jika terdapat interaksi dan pengaruh pada masing-masing perlakuan
perbedaan aras amonia dan lama peram yang berbeda dilanjutkan dengan uiji
wilayah ganda Duncan pada taraf 5%.

Hasil penelitian rata-rata kecernaan bahan kering 65,11 - 77,11%. Rata-rata
kecernaan bahan organik 65,55 - 78,00%. Berdasarkan hasil uji wilayah ganda
Duncan menunjukan bahwa kombinasi perlakuan perbedaan aras amonia dan lama
peram tidak terjadi interaksi (P>0,05) terhadap KcBK, namun peningkatan aras
amonia dan lama peram berpengaruh nyata (P<0,05) terhadap KcBK, sedangkan
kombinasi perlakuan perbedaan aras amonia dan lama peram terjadi interaksi
(P<0,05) terhadap KcBO. Simpulan penelitian peningkatan aras amonia dan lama
peram dapat meningkatkan KcBK. Kecernaan bahan kering tertinggi terjadi pada
aras amonia 6% dan lama peram 3 hari. Kombinasi perlakuan perbedaan aras
amonia dan lama peram dapat meningkatkan KcBO. Kecernaan bahan organik
tertinggi terjadi pada aras amonia 4% dan lama peram 3 hari.



KATA PENGANTAR

Pakan merupakan salah satu faktor penting dalam upaya memenubhi
kebutuhan ternak. Pertumbuhan dan produksi ternak salah satunya dipengaruhi oleh
kualitas dan kuantitas pakan. Pakan yang baik memiliki kandungan nutrien yang
dapat memenuhi kebutuhan ternak. Permasalahan yang terjadi saat ini adalah
kebutuhan hijauan pakan yang berkurang akibat penyempitan lahan untuk tanaman
hijauan pakan, oleh sebab itu harus ada solusi dalam mengatasinya. Pemanfaatan
hasil sisa pertanian merupakan salah satu alternatif dalam memenuhi kebutuhan
pakan ternak ruminansia. Hasil sisa pertanian memiliki kuantitas yang cukup tinggi
meskipun dari segi kualitas rendah, Permasalahan tersebut dapat diatasi dengan
pengolahan pakan yang baik agar dapat memenuhi kebutuhan pakan ternak
ruminansia, salah satunya adalah menggunakan perlakuan amoniasi yang
dikembangkan dengan suhu tinggi, sehingga akan mempercepat waktu lama
pemeraman agar menjadi efisien
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