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PENDAHULUAN

Starter merupakan populasi mikroba dalam jumlah dan
yang siap diinokulasikan padammeupakbahmesndadasi aspek
penting dalam prosesPemimeatamstesr fermentasi dapat dibu
dengamemanfaatkan gdemtamhan maupun peternakan yang
mengalami pengodlahlah pefhasibnfermentasi limbah kubis
sawidan limbah Rumah Potong Hewan (RPH) berupa caire
dimanfaatkan sebagai starter fermentasi yang potensial

Starténokulaerbahdasacairan ruwchidakukan dengan
memanfaatkan mikroba rumen sebagai sumber inokulan.
dimantfkkean sebagai starter fermentasi karena mengandung
yaitu bakteri, protozoa danaturyginiggganMijwmba rumen
hidup optimum phkidara@ha’C dan pH netral yamba,8.
pertanian (kubis dan sawi) yang difermentasi potensial ul
karena memproduksi asam dalam jumlah yang bsar serta ¢
dari lingkungan pertumbuhannya dan menimbulkan rasa ase
beberapa mikroorganisme merugikan.

Bakteri Asam BAktean(bakdelulolmekupakan mikrobia
yang terkandungstdat@am fermentasi merupakan mikrobia
menguntungkan apabila terkanduargclakaerisAbamhlLakat

(BALdapat bersifat kompetitor dan mAsekagilfaesusimbuhan



walau diinokulasikan ke dalam medium haing ¢ebsamdpleansi mik
bakteri selulolitik dengan dosis 30% mampu menurunkan kar
Pollard merupakan Ilimbah penggilingan gandum yang me|
sebagai pakankiegmrermesk mengandung protaitnmiearak, daat
vitamin dibamdideykgan biji keseluruhan. Pollard dapat digur
media fermentasi karena dapat memacu pertumbuhan awal
serat, karena kandungan protein yang cukup tinggi pada
sumber nutrisi untuk pertumbuhanT magsensktiamnkadhliah
mengetahui kaBdAlngleamktesielulolytakhg ditumbuhkan pada
pollard yamgmeéintasi dengan cai@aanekstrak limbah sayur
fermentasi .(ELWB&E9il terbaik akan diebegpgakasikhaner dalam
fermemtpakan maupun bahManfeektamnerbaik penelitian ini dajg
digunakan sebagai informasi kepada masyarakat mengenai
dilihat dari jumlah bakteri asamltdé&t!btiildate Diakpemnelitian
adaladirdapat interakembmm@asilakuanErlaSkFodengan cairan
rumeserta perlakuan lama pemeramanba&tbaidapakmanrdblnagtan

dan bakteri selulolitik



