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SURAT PERI\TYATAA}{ KEASLIAN KARYA AKIIIR

Saya yang bertandatangan di bawah ini :

Nanra : Tri Setyo Widodo
NIM : 23010il0130144
Program Studi : Sl-peternakan

dengan ini menyatakan sebagai berikut:
1. Karya Ilmiah yang berjudul: Jumlah Bakteri Agam Lalrtat (BAL]

Digc$t8 usus rralug sckum dan pH Di$sta Ayam Broiler amut
Pemberien Pakan Ceceran Fermentasi Pabrik Pakan, merupakan hasil
karya asli saya sendiri. Penelitian yang terkait denga& kard ilmiah ini
adalah hasil dari kerja tim.

2. Setiap ide atau kutipan dari karya omng lain berupa publilmsi atau bentuk
Iainnya dalam karya il,miah ini, telah diskuai sestrai dengaa standar
prosedrn disiplin ilmu

3. Saya juga mengakui bahwa karya al&ir ini dapat ditasglL* berkat
bimbingan dan dukungan penuh oleh pembimbing saya yaitu:
rr.Bambang sulistiyanto, lt{.Agr.sc., ph.D, dan cahya setia utama,
s.Pt, M. Si.

Apabila di kemudian hari dalam karya ilmiah ini ditemukan hal-hal yang
menunjukkan telah dilakr*annya kmurangan atrademik oleh saya, maka saya
bersedia gelar akademik_saya yang telah saya dapatkan ditarik-sesuai dengan
ketentuan dari Program Studi Sl-Peternakan fafuttas Peternakaa dan pertaian
Universitas Diponegoro.

Semarang, Juni 2015
Mengetahui,

Penulis,

Tri Setyo Widodo

Pembimbing Utama

k. Bambang Sulistiyanto, M.Agr.Sc., ph.D. S.Pt, M.Si



Judul Skripsi

Nama Mahasiswa

Nomor Induk Mahasiswa

Program SfudilJurusan

Fakultas

JUMLAH BAKTERI ASAM LAKTAT (BAL)
DIGESTA USUS HALUS, SEKUM DAN pH
DIGESTA AYAM BROILER AKIBAT
PEMBERIAN PAKAN CECERAN FERMENTASI
PABRIK PAKAIY

TRI SETYO WIDODO

80101r0130144

S 1 -PETERNAKAN/PETERNAKAI\i

PETERNAKAI\I DAII PERTANIAN

Telah disidangkan di hadapan Tim penguji
dan dinyatakan lulus pada tanggal:

Pembimbing Utama

70tl

Pembim Anggota

tama, S.Pt, M.Si.

Ketua Panitia Ujian Akhir Program Kefua Program Studi

Ir. Hanny Indrat \[ahyuni, M.Sc., ph.D.

bang Sulistiyanto, M.Agr.Sc., ph.D.

#i#""
*=-aisffiM&"t

Prof. Dr.Ir. Bambang Sukamto, S.U.



 

RINGKASAN 

TRI SETYO WIDODO. 23010110130144. 2015. Jumlah Bakteri Asam Laktat 

(BAL) Digesta Usus Halus, Sekum dan pH Digesta Ayam Broiler akibat 

Pemberian Pakan Ceceran Fermentasi Pabrik Pakan (The amount of lactic acid 

bacteria (LAB) digesta illium, secum and pH of the gastrointestinal tract of 

broilers due to feeding of fermented feed mill spills) (Pembimbing : BAMBANG 

SULISTIYANTO dan CAHYA SETYA UTAMA). 

 

Penelitian untuk menguji pengaruh pakan ceceran fermentasi terhadap 

jumlah bakteri asam laktat (BAL) dan pH,  telah dilaksanakan bulan November 

2013 – Januari 2014  di komplek kandang Fakultas Peternakan dan Pertanian 

Universitas Diponegoro dan Fakultas Keperawatan dan Kesehatan Universitas 

Muhammadiyah Semarang. 

 

Materi penelitian berupa 105 ekor ayam broiler strain Lohmann Indian 

River dengan kode MB 202 dengan bobot rata-rata 48,24±4,10 gram. Rancangan 

yang digunakan adalah Rancangan Acak lengkap (RAL) dengan menggunakan 3 

perlakuan dan 7 ulangan. Perlakuan pakan yang digunakan yaitu T0 = pakan 

kontrol, T1 = pakan ceceran dan T2 = pakan ceceran fermentasi. Parameter yang 

diukur adalah jumlah bakteri asam laktat pada digesta dan pH saluran pencernaan.  

Pengukuran jumlah bakteri asam laktat pada digesta meliputi organ usus halus dan 

sekum. Pengkuran pH saluran pencernaan meliputi tembolok, proventrikulus, 

gizzard, usus halus, dan sekum. 

 

Pengaruh  pemberian pakan ceceran fermentasi berpengaruh nyata terhadap 

bakteri asam laktat pada digesta usus halus (p<0,05), tetapi tidak berpengaruh 

nyata pada sekum. Pemberian pakan ceceran fermetasi tidak berpengaruh nyata 

terhadap pH pada organ tembolok, proventrikulus dan sekum, namun berbeda 

nyata pada gizzard dan usus halus(p<0,05).  

 

Simpulan penelitian bahwa pemberian pakan ceceran fermentasi 

memberikan respon yang berbeda dalam setiap organ terhadap peningkatkan 

bakteri asam laktat (BAL) dan pH organ pencernaan. Pemberian pakan ceceran 

pabrik pakan fermentasi berpengaruh positif dengan menurunkan pH pada gizzard 

dan meningkatkan jumlah bakteri asam laktat pada usus halus.  

 

 



 

KATA PENGANTAR 

Fermentasi berguna untuk mengurangi pengaruh negatif dari bahan pakan 

tertentu.  Pakan ceceran pabrik pakan memiliki potensi yang besar.  Pakan ceceran 

pabrik pakan memiliki efek negatif berupa keberadaan cemaran bakteri patogen. 

Bakteri patogen yang masuk ke dalam saluran pencernaan ayam akan 

mempengaruhi mikroflora saluran pencernaan.  Fermentasi pakan ceceran pabrik 

pakan memiliki potensi  untuk memperbaiki mikroflora saluran pencernaan. 

Perbaikan mikroflora dapat ditunjukan dengan keberadaan bakteri asam laktat dan  

pH isi saluran pencernan.  

Penulis memanjatkan puji dan syukur kehadirat Allah SWT, atas rahmat 

dan hidayah-Nya, sehingga skripsi ini dapat diselesaikan dengan baik.  Penulis 

mengucapan terima kasih penulis kepada Ir. Bambang Sulistiyanto,  M.Agr.Sc, 

Ph.D selaku pembimbing utama dan Cahya Setya Utama, S.Pt, M. Si selaku dosen 

pembimbing anggota atas bimbingan, saran, pengarahan dan dukungan sejak 

penelitian sampai penulisan skripsi.  Penulis mengucapkan terima kasih kepada 

Prof. Dr. Ir. Syaiful Anwar, M. Si. selaku dosen wali atas bimbingan dan 

perhatiannya. 

Penulis mengucapkan terima kasih khusus kepada Bapak Bunadi dan Ibu 

Sadiyem serta kakak-kakak Alfit Rotul Janan, S. Si, Moh Setyo Raharjo,  S.S, 

terima kasih atas cinta, dorongan, bantuan dan doa restunya yang selalu diberikan. 

Penulis mengucapkan terima kasih kepada teman-teman penelitian Lab. Teknologi 

Pakan (Luqman, Ulfa, Neneng, Hadi, Navi, Arin, Elsye, Sutarno, Anitsa, Indah 

dan Nina) atas kerjasama dan bantuannya selama penelitian.  Penulis berterima 



 

kasih atas bantuan dan perhatiannya kepada semua pihak yang takmampu penulis 

sebutkan satu persatu.  Penulis berharap semoga skripsi ini bermanfaat bagi yang 

membutuhkan. 

 

Semarang,      Juni  2015 
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