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RINGKASAN 

Spektrofotomer adalah suatu instrument untuk mengukur transmitans atau absorban 
suatu sampel sebagai fungsi panjang gelombang dan pengukuran terhadap sederetan 
sampel pada suatu panjang gelombang tertentu. Salah satu prinsip kerja spektrofotometer 
didasarkan pada fenomena penyerapan sinar oleh spesi kimia tertentu di daerah ultra violet 
dan sinar tampak (visible). Bahan baku yang digunakan pada praktikum ini adalah kulit buah 
naga putih. Buah naga putih merupakan buah dengan kulit yang memiliki kadar pigmen 
antosianin yang cukup tinggi. Antosianin merupakan pigmen golongan flavonoid yang larut 
dalam air. Warna-warna merah, biru, ungu dalam buah dan tanaman disebabkan oleh warna 
pigmen antosianin. Pada penelitian ini dilakukan pengamatan 3 variabel yaitu dengan 
menggunakan aquades, asam asetat dan asam sitrat sebagai pelarutnya dengan volume 
sampel 20ml, 40ml, dan 60ml. Menghasilkan kadar antosianin pada sampel yang diekstrak 
dengan menggunakan aquades didapatkan kadar 0,77mg; 2,47mg dan 2,77mg Pada sampel 
yang diekstrak dengan menggunakan asam sitrat didapatkan kadar 0,87mg; 2,26mg dan 
2,87mg. Sedangkan pada sampel yang dilarutkan dengan menggunakan asam asetat 
didapatkan kadar antosianin sebesar 0,838mg; 2,32mg dan 2,84mg. Perbandingan pelarut 
yang lebih menghasilkan antosianin yang lebih tinggi. 

Hal-hal yang mempengaruhi hasil praktikum adalah kebersihan kuvet karena dapat 
menyebabkan kesalahan pada pembacaan absorbansi dan transmitansi. 

 
Kata kunci : Antosianin, Buah Naga, Spektrofotometer 

 

 

Resume 

Spectrophotometer is an instrument to measure or absorban that has the samples as a 
function of wavelength and measurement of a samples at a wavelength particular. One of the 
spectrophotometer working principle is based the phenomenon of absorption of light by 
certain species in the ultraviolet and visible light (visible). Raw materials used in this praktical 
is skin white dragon fruit. The white dragon fruit is a fruit with skin that have high levels of 
anthocyanin pigments are quite high. Anthocyanins are flavonoid pigments are soluble in 
water. The colors red, blue, purple in fruit and crops caused by color pigment anthocyanin. In 
this study, three variables were observed by using distilled water, acetic acid and citric acid 
as a solvent with a sample volume of 20ml, 40ml and 60ml. Produce anthocyanin levels in 
the samples were extracted using distilled water levels obtained 0,77mg; 2,47mg and 2,77mg 
In the sample extracted using citric acid levels obtained 0,87mg; 2,26mg and 2,87mg. While 
the sample is dissolved by using acetic acid obtained anthocyanin content of 0,838mg; 
2,32mg and 2,84mg. Comparison of the solvent resulted in higher anthocyanin.The things 
that affect the results of practicum is the cuvette hygiene as it can cause errors in the reading 
of absorbance and transmittance. 
 
Keywords: Anthocyanin, Dragon Fruit, Spectrophotometer 
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