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BAB VII 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

7.1 Kesimpulan 

. Pada pengeringan jagung menggunakan alat rotary dryer merupakan suatu 

alat pengering yang berbentuk secara berputar yang berfungsi untuk mengurangi 

kadar air dari bahan solid dengan cara mengontakkannya dengan udara kering. 

Bahan yang akan dikeringkan masuk pada ujung pengering yang tinggi, dengan 

adanya putaran dari pengering maka produk akan keluar secara perlahan – lahan 

pada ujung yang lebih rendah.  

Dari hasil penelitian tugas akhir diperoleh kesimpulan : 

1. Semakin lama waktu perendaman maka kadar H2O teruapkan semakin naik.  

2. Semakin lama bahan direndam maka laju pengeringannya semakin 

turun,akan tetapi hasil penelitian menunjukan hasil yang berbeda yaitu 

semakin lama bahan direndam laju pengeringan semakin naik . 

3. Semakin tinggi suhu yang digunakan maka laju pengeringannya semakin 

naik.  

Faktor yang mempengaruhi laju pengeringan jagung adalah suhu 

pengeringan, kecepatan aliran udara pengering dan kelembapan udara, 

sedangkan faktor yang berhubungan dengan sifat bahan yang dikeringkan berupa 

ukuran bahan dan kadar air awal. 
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7.2 Saran 

Adapun saran dari hasil tugas akhir ini adalah: 

1. Sebaiknya dilakukan praktikum lebih lanjut dari pengeringan ini sehingga 

bahan yang dipakai bisa lebih bermanfaat oleh pengaplikasian bahan.  

2. Untuk desain Rotary Dryer yang sekarang akan lebih baik jika panjang 

silinder lebih panjang dan tekanan udara dari blower lebih besar sehingga 

pengeringan menjadi lebih merata. 

3. Sensor yang digunakan sebaiknya lebih tahan terhadap suhu diatas 1000C 

agar pengeringannya lebih efektif. 
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