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RINGKASAN 

WINA DESIANA WARDANI.  23010110110097.  2014.  Pengaruh Penggunaan 

Tepung Ubi Jalar Ungu (Ipomoea batatas blackie) dalam Ransum pada Taraf 

yang Berbeda terhadap Pemanfaatan Protein dan Rasio Daging Tulang Ayam 

Broiler.  Effect of Giving Different Levels Purple Sweet Potato (Ipomoea batatas 

blackie) Meal on Protein’s Utilization and Broiler’s meat bone ratio.  

(Pembimbing : UMIYATI ATMOMARSONO dan VITUS DWI YUNIANTO 

BUDI ISMADI). 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui taraf optimal penggunaan tepung 

ubi jalar ungu pada ransum ayam broiler terhadap pemanfaatan protein dan rasio 

daging tulang ayam broiler. 

 

 Materi penelitian yang digunakan adalah 260 ekor broiler unsexed umur 1 

hari dengan rata–rata bobot badan 41,75 g ± 0,50 g (CV = 2,41%), desinfektan, 

dan vaksin.  Terdapat 20 unit percobaan yang terbagi menjadi 5 perlakuan dan 4 

ulangan dengan ukuran setiap unit percobaan 1m
2
, masing-masing berisi 13 ekor 

ayam.  Bahan pakan yang digunakan meliputi  tepung ubi jalar ungu, jagung 

kuning, tepung ikan, Poultry Meat Meal (PMM), Meat bone Meal (MBM), dan 

pollard.  Ransum diberikan dalam bentuk crumble.  Ransum starter mengandung 

protein kasar (PK) 23% dan energi metabolis (EM) 3.000 kkal/kg.  Ransum 

finisher mengandung PK 21% EM 3.000 kkal/kg.  Rancangan yang digunakan 

adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 5 perlakuan dan 4 ulangan yaitu 

T0 : Ransum tanpa tepung ubi jalar ungu, T1: Ransum mengandung 8,21% tepung 

ubi jalar ungu (setara 40 mg antosianin), T2: Ransum mengandung 16,43% 

tepung ubi jalar ungu (setara 80 mg antosianin), T3 : Ransum mengandung 

24,64% tepung ubi jalar ungu (setara 120 mg antosianin), T4 : Ransum 

mengandung 32,86% tepung ubi jalar ungu (setara 160 mg antosianin).  

Pemeliharaan dilakukan selama 35 hari.  Parameter yang diamati adalah konsumsi 

protein, kecernaan protein, rasio daging tulang, kadar protein daging, dan massa 

protein daging.  Data yang diperoleh dianalisis ragam menggunakan uji F dengan 

taraf 5% kemudian dilanjutkan dengan uji duncan. 

 

 Hasil penelitian pada fase starter menunjukkan perbedaan yang nyata 

terhadap konsumsi protein pada perlakuan T2 dan T3, kecernaan protein pada 

setiap perlakuan, rasio daging tulang dada pada perlakuan T3 dan T4, rasio daging 

tulang paha pada perlakuan T2 dan T3, massa protein daging paha pada perlakuan 

T2 dan T3.  Hasil penelitian pada fase finisher yang menunjukkan perbedaan yang 

nyata terhadap konsumsi protein pada perlakuan T2 dan T3. 

 

Kesimpulan yang diperoleh adalah penggunaan tepung ubi jalar ungu 

berpengaruh terhadap pemanfaatan protein dan rasio daging tulang ayam broiler 

pada taraf 16,43% dalam ransum. 
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KATA PENGANTAR 

 Ayam broiler memiliki produktivitas yang tinggi namun mudah mengalami 

stres yang mengakibatkan produktivitas ayam broiler menurun.  Stres yang 

dialami oleh ayam broiler dapat ditekan dengan pemberian antioksidan yang 

berupa antosianin yang terdapat dalam ubi jalar ungu.  Pemberian tepung ubi jalar 

ungu pada taraf yang tepat diharapkan dapat meningkatkan pemanfaatan protein 

dan rasio daging tulang ayam broiler. 

 Puji syukur penulis panjatkan kepada Allah SWT yang telah melimpahkan 

rahmat dan karuniaNya kepada penulis.  Berkat rahmat dan hidayahNya penulis 

dapat menyelesaikan penulisan skripsi yang berjudul “Pengaruh Pemberian 

Tepung Ubi Jalar Ungu (Ipomoea batatas blackie) dalam Ransum pada Taraf 

yang Berbeda terhadap Pemanfaatan Protein dan Rasio Daging Tulang Ayam 

Broiler” dengan baik.   

 Ucapan terimakasih penulis sampaikan kepada Prof. Dr. Ir. Umiyati 

Atmomarsono selaku pembimbing utama dan Prof. Dr. Ir. Vitus Dwi Yunianto, B. 

A., M. S., M. Sc. selaku pembimbing anggota yang selalu memberikan 

bimbingan, arahan, saran dan kritik yang sangat membantu selama penulisan 

skripsi ini berlangsung.  Ucapan terimakasih kepada Agung Subrata, S.Pt., M.P. 

selaku dosen wali yang telah memberi arahan selama proses belajar di Fakultas 

Peternakan dan Pertanian.  Ucapan terimakasih kepada Prof. Dr. Ir. V. Priyo 

Bintoro, M.Agr. selaku dekan, Prof. Dr. Ir. Bambang Sukamto, S.U. selaku ketua 

jurusan dan dosen penguji, Ir. Hanny Indrat Wahyuni, M.Sc, Ph.D. selaku ketua 

program studi, Dr. Ir. Marry Christiyanto, M.P. selaku ketua panitia ujian akhir 
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program, Dr. Ir. Luthfi Djauhari M, M. S dan Dr. Ir. Wulan Sumekar, M. S. 

selaku dosen penguji, Ir. Warsono Sarengat, M.S. selaku ketua laboratorium 

unggas, dan Maulana Hamonangan Nasoetion, S.Pt., M.P. selaku koordinator tim 

penelitian yang telah  membantu proses penelitian ini, mulai dari tahap persiapan, 

pelaksanaan, sampai pascapenelitian.  Ucapan terimakasih kepada seluruh dosen 

dan staff pengajar di Fakultas Peternakan dan Pertanian yang telah menyalurkan 

ilmu dan pengetahuannya kepada penulis.  

 Terimakasih tidak lupa penulis sampaikan kepada orang-orang tercinta, 

Bapak Winoto, S.P. dan Ibu Rina Buntari (Alm) selaku orang tua, Aditiya Radix 

Saputra, S.Pi., Nugroho Aji Pangestu, dan Gunawan Puri yang selalu mendoakan, 

memberi semangat dan dukungan.  Ucapan terimakasih kepada tim penelitian ubi 

ungu (Arif Nurcahyono, Tiara Ramadhanni, Lilis Susanthi dan Ika Khikmawati) 

yang selalu setia bekerja sama, berbagi keluh kesah, semangat, suka, tawa, canda 

maupun duka.  Ucapan terimakasih kapada Agung Setiawan, M. Samsudin, 

Hastin, Erza, Endah, mbak Fiza, mbak Eri, Tanti, Hilma, mbak Florenta, Opi, 

Vina, mbak Aza, Siska serta teman-teman kelas A/2010 yang senantiasa 

menemani, memberi semangat, motivasi untuk meraih setiap impian-impian saya. 

 Penulis  mengharapkan kritik dan saran yang membangun bagi penulis.  

Semoga skripsi ini dapat bermanfaat bagi penulis dan pembaca.  

 

Semarang,     September 2014 
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