BAB YV

KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 KESIMPULAN
Dari hasil penelitian yang telah dilakukan dapat diambil kesimpulan sebagai
berikut :

1. Sintesis silika gel dengan metode improvisasi menghasitkan gel yang lebih
lunak dengan kandungan natrium lebih rendah (kecuali pH 7)
dibandingkan dengan metode sederhana.

2. Adsorpsi silika gel pada minyak goreng dalam kemasan merek ‘X”
menghasilkan minyak yang lebih jernih dan dapat menurunkan kandungan
asam lemak bebas di dalamnya.

3. Silika Gel pH 5 (metbde improvisasi) dengan kandungan natrium paling
rendah lebih efektif untuk adsorpsi minyak goreng dalam kemasan merek
“X” dan mampu menurunkan angka asam dari 6,283x10° menjadi

2,693x107,

5.2 SARAN
Pada penelitian selanjutnya, sebaiknya perlu dilakukan penambahan gugus
aktif pada silika gel untuk mengoptimalisasi proses adsorpsi minyak maupun

penggunaan silika gel di bidang yang lebih luas.
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