BAB YV

KESIMPULAN DAN SARAN

5.1. Kesimpulan

Dari penelitian ini dapat disimpulkan bahwa waktu fermentasi optimum untuk
menghasilkan enzim protease dari Aspergillus oryzae 6004 dalam media
campuran dedak dan tepung kedelai pada suhu kamar adalah 72 jam. Dari isolasi
diperoleh fraksi enzim dengan aktivitas spesifik tertinggi adalah F2 (tingkat
kejenuhan 10-30 %) yaitu sebesar 189,0818 Unit/mg dan hasil karakterisasi
menunjukkan enzim bekerja optimal pada pH 7,5, temperatur 33 °C dan wakta

intkubasi 15 menit.

5.2, Saran

Pada proses isolasi enzim dari mikroba, fermentasi berpengaruh terhadap
enzim yang akan dihasilkan. Media fermentasi dengan kandungan nutrien yang
dibutuhkan secara lengkap diperlukan untuk memproduksi enzim tertentu dengan
hasil yang baik dan jumlah yang besar.

Untuk mendapatkan reaksi enzimatis yang optimum diperlukan kondisi reaksi
vang optimum. Karena itu perlu dilakukan penelitian lebih lanjut terhadap sifat
karateristﬂc yﬁng lain dari enzim protease yang diisolasi dari Aspergillus oryzae
6004, seperti jenis protease, tipe inhibisi, amobilisasi, dan lain-lain. Juga
dibutuhkan penelitian tentang aplikasi enzim protease tersebut di berbagai bidang

industri.
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