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PENDAHULUAN

1.1, Latar Belakang

Enzim sebagai produk bioteknologi telah digunakan secara luas di bidang
industri, baik industri pangan, industri non pangan atau di bidang medis. Salah
satu enzim yang telah umum digunakan dan memiliki nilai komersial yang tinggi
adalah enzim protease atau enzim pemecah protein.

Besarnya kebutuhan akan protease memacu banyaknya penelitian untuk
mencari alternatif sumber enzim tersebut. Protease dapat diisolasi dari tanaman,
hewan dan mikroba. Produksi protease dari tanaman dan hewan terbentur pada
masalah keterbatasan sumber daya alam. Karena itu penelitian diarahkan untuk
mencari mikroba yang dapat menghasilkan protease. Keuntungan mikroba sebagai
sumber enzim adalah mudah diproduksi secara luas dan cepat, selain itu
mikrobanya sendiri mudah direkayasa secara genetikal"'.

Beberapa mikroba penghasi! protease antara lain adalah bakteri dari golongan
Bacillus, Streptomyeces, jamur dari golongan Rhizopus, Aspergillus dan lain-
lain!"l. Salah satu mikroba yang memiliki potensi sebagai sumber protease adalah
Aspergillus oryzae atau Jamur kecap, karena Aspergillus oryzae mudah tumbuh
dengan cepat, tidak memerlukan zat-zat pemacu tumbuh dan tidak memproduksi
racun'®!, Aspergillus oryzae banyak digunakan dalam industri fermentasi bahan
makanan terutama di negara-negara Asia seperti pembuatan sake, miso, soyu,

kecap, dan sebagainyal!. Enzim protease hasil isolasi dari Aspergillus oryzae




diharapkan dapat digunakan dalam berbagai industri seperti deterjen, penyamakan

kulit, dan lain-lain.

i.2. Perumusan Masalah
Beberapa strain dari Aspergillus oryzae diketahui memiliki kemampuan
memproduksi enzim protease!” dan berpotensi untuk digunakan di berbagai

bidang industrit¥l. Berbagai teknik fermentasi dan isolasi dapat diterapkan untuk

- mendapatkan enzim dari suatu mikroba. Fermentasi padat terbukti sangat cocok

untuk memproduksi enzim-enzim dari Aspergillus'’). Pada dasamya, metode
pemurnian enzim hasil isolasi dari jamur tidak berbeda dengan pemumnian
protein.

Pada penelitian ini dicoba untuk mengisolasi enzim protease dari jamur
Aspergillus oryzae 6004 yang difermentasi pada media padat dan pemurniannya

melalui metode pengendapan bertingkat dengan menggunakan garam.

1.3. Tujuan Penelitian

Penelitian ini bertujuan untuk mendapatkan dan menetapkan sifat karakteristik
enzim protease dari Aspergillus oryzae 6004. Karakterisasi yang dilakukan
meliputi penentuan pH, temperatur, dan waktu inkubasi optimum reaksi

enzimaiis.






