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Kata Pengantar

Puji syukur penulis panjatkan ke hadirat Allah SWT, karena berkat
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Antioksidan Pada Tempe Gembus ” . '
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Motio dan Persembahan

Sesungguhnya bersama kesulitan ada kemudahan )
(QS Al- Insyiroh :6) |
Dan katakanlah: " Bekerjalah kamu, maka Affah dan Rasul-Nya serta orang-orang
mumin akan melihat pekerjaanmu itu, dan kamu akan dikembalikan kepada (Allah)
Yang Mengetahui akan yang ghaib dan yang nyata, lalu diberitakan-Nya kepada kamu
apa yang telah kamu kerjakan
| (QS At-Taubah:105)
Jadikanlah sabar dan shalat sebagai penolongmu. Dan sesungguhnya yang demikian
ity sungguh berar kecuali bagi orang-orang yang khusyu'’
(QS Al-Bagarah:45)

Kupersembahkan kepada Bapak dan Ibu tercinta,

KarYa kecil ini tiada berarti dibandingkan dengan segala do'a, dukungan,
dan cinta yang telah Bapak dan Ibu berikan selama ini. 'Semoga Allah SWT
senantiasa meridhoi serta membalas segala yang telah Bapak dan Ibu berikan

dengan !impahan kasih sayang-Nya.

Ya Allah, kasihilah kedua orang tuaku sebagaimana

mereka mengasihiku di wakitu kecilku.
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