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The Proyer

I pray U’ll be our eyes, and watch us where we go
And helps us to be wise in time when we don’t know
Let this our prayer, when we lose our way

Lead us to a place, guide us with your grace

To a place where we’ll be safe......

Song by -
Celine Dionw and [ uciano-Pavarottc

Sebab Akw ine mengelahus rancangan-rancangan apa yoang
ada pada-Kw mengenai kamey

Demikianlah firman Tuharn, yadu rancangan damai
sgahlera dan bukan rancangan kecelakaan;

Uniuk memberikan Kepadamww hoare depan yang pench
harapan,

Yeremica 29 171



These are special times
For me to-savy
Thank you..

Hasil karyaku ini ingin ku persembahkan untuk....
My Lord, jesus Christ, thanks Jesus for peace, joy, faith, life and love that you've
given to me and thanks for guide me.

Papi dan mami tercinta, terima kasih atas kasih sayang, bimbingan, suport serta
doanya. | promise you... | wanna make you happy.

My sisters Elly, Luluk, Nia, Dessy and my brother Teddy, thanks for being my
beautiful and nicefamily, | love you...

My big lover, Tommy, ‘ma kasih banget atas dukungan, kasih sayang serta
kesetiaannya di dalam suka maupun duka, ngga’ lupa * ma kasih juga
buat Ibu, Sheva kecil dan mba Tutut.

My best friends, Lely and Puput, thanks for being my friend and giving me THE
TRUE FRIENDSHIP it my life.

Mba’ inin dan mba’ Resmi thanks atas semua masukan dan bantuannya ya...
Bayu dan Lukman, sorry dah banyak ngrepotin ‘n ma kasih atas hantaran
Belalang tempurnya ya...

Andy Chrisma, ma kasih sudah temenin muter-muter cari buku * ma kasih juga
atas doanya.

Sobat-sobatku tersayang, MoZn, Terra, Kallista, Hastin, Erni, Ersa Dan Rina,
terima kasih atas semua yang telah kalian berikan selama ini, | love you...

Bu Darmanti dan bu Rini, terima kasih atas ketulusan serta bimbingannya.

Vita, ma kasih ya Vit atas suport dan doanya, God Bless You...

Semuanya yang ada di tunjungsari 10, thanks atas kebersamaannya sefama ini.

Teman-teman angk. 98 : Lia, Eka, Titik, Titin, Wiwik, Uniek, Wulan, Aris, Bangun,
Yuli, khusnul, Rukoy, Eha, Nunik, Pak Inul, Abdul, Heru, Eko, Wasis, Adi,

Khotim, Beti, Retno, Rini, Santi, Reri, Onita, Tari, Murni, Fitri dan Vita,
terima kasih atas dukungannya, sukses selalu buat semuanya ya...

GOD BLESS YOU ALL...

With fove
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KATA PENGANTAR

Puji syukur ke hadirat Tuhan Yang Maha Esa atas rahmat dan karunia-Nya,

sehingga penulis dapat menyelesaikan skripsi ini. Skripsi ini dengan judul

Pengaruh Temperatur Pengeringan Terhadap Kandungan Kafein Pada Teh

Hijau (Camelia sinensis) ini diajukan sebagai salah satu syarat mencapai Sarjana

Strata Satu, Jurusan Biologi Fakultas MIPA Universitas Diponegoro Semarang.

Penyusunan skripsi ini tidak lepas dari bantuan, dukungan serta bimbingan

dari berbagai pihak, sehingga dalam kesempatan kali ini penulis ingin

mengucapkan terima kasih kepada :

1.

2.

Drs. Koen Praseno, SU selaku Ketua Jurusan Biologi.
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Dra. Hj. Rini Budi. H, MSi, selaku Pembimbing utama yang telah
memberikan bimbingan, arahan, masukkan serta motivasi selama

penelitian dan penyusunan skripsi ini.

. Dra. Sri Darmanti, MSi, selaku pembimbing anggota yang juga telah

memberikan bimbingan, arahan, masukkan, serta motivasi selama

penelitian dan penyusunan skripsi ini.

Dra. Hj. Endah Dwi. H, MSi, Dra. Erma Prihastanti, MSi, dan Dra.
Nurhayati, MSi, selaku dosen penguji atas masukkan, kritik dan saran

untuk kesempurnaan skripsi ini.

v



6. Drs. Moch. Hadi, MSi dan Dra. Tyas Rini Saraswati, MKes, selaku Panitia
Ujian Tugas akhir.

7. Drs. Sarjana Parman, MSi, selaku Dosen Wali.,

8. Bapak dan Ibu Dosen Biologi atas bekal dan ilmu yang bermanfaat.

9. Teman-teman serta keluargaku, atas doa, bantuan serta dorongannya.

Akhir kata, penulis menyadari bahwa penulisan skripst ini masih banyak

kekurangan dan jauh dari sempurna, oleh karena itu penulis sangat mengharapkan
kritik dan saran yang membangun. Semoga skripsi ini bermanfaat bagi semua

pihak.

Semarang, Januari 2003
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