1IV. METODOLOGI PENELITIAN -

A. Tempat dan Waktu Penelitian
Penelitian dilskukan di Lsborstorium Biologi
Fakultas MIPA Universitas Diponegoro Semarang.
Penelitian dilakukan deari tanggsl 17 September

1895 szmpai dengan € Cktober 18985,

B. Bahan dan Alat

i. Bahan :

a. Bush mangga Bapang'{hijau'masak" sebanyﬁk'iﬁzﬁbuah

b. Pellet kalium permanganat (KMnO,)

¢. Plastik poli etilen (PE) 0,03 mm

.d. Reagen .untuk snsliss kandungan gula reduksi
(metode nelson Semogy) dan untuk analisza vitamin

C (metode titrasi iodimetri)

i

Resgen nelson

i

Resgen arsenomolibdat

Fb ssetst

Laerutan iodium
- Amilum
2. Alat :
a. Termometer
b. Higrometef
¢. Spektrofotometer (Spectroniec 20)
d. Sentrifius
e. Oven

£, Timbangan
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Seperangkat alat titrasi
Seperangkat alat analisa guls reduksi

(Helson-Somogy)

Cara Ker ja

1.

Persiapan

a.

Pembuatan larutan KHnO4 Jenuh

Dilarutkan sejumlah serbuk KHnO4 dalam aquades

sampal diperoleh larutan jenuh.

FPembusatan pellet KHnO4

- Tanah. list dikeringkan, setelah kering ditumbuk
sampal halus.

- Tanah liat dan azbu sekan diayak.

- Hasil ayakan azbu sekam dan tansh liat dicampur
dengan perbandingan 1 : 1 dan ditambsh air
secukupnya.

- Dibuat cetakan pellet dengan ukuran 0{5 cm X
2,0 cm x 2,5 om.

- Hasil cetakan dijemur sampail kering

- Setelah kering dibakar dalam tungku pemanas
sampal berwarna merah seperti bata.

- Pellet - diréndam dalam larutan KHnO4 Jeruah
selama 10 menit (Anonim, 1988).

Pemilihan buah manggds

Mangga Bapang "hijau masak™ dipetik dari kebun

petani di Desa Lebuawu,Kecamatan Pecangsaan,

Kabupaten Jepars, kemudian dikemas daiam kardus
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dibawa ke Laboratorium Biologi MIPA Universitas
Diponegoro Semarsng. Pemilihan dilakukan 20 Janm
setelah  pemetikan. Kemudian  mangga hasii
pemilihan dicuci dengan alir mengalir dan
ditiriskan sampai kering (Broto, dkk.,1889).
Mangga dicelup dslam larvotan benlate 500 ppﬁ
selama 30 detik (Styadiid dan Syaifulloh, 18392).
Cara Percobaan
Tigs bush mengga hasil pemilihan diambil untuk
analisis awal sifat kimianva. Sedangkan sisanya
dibagi dalam lima satuan percobaan dengan setiap
satu satuan percobaan sembilan buzah buah manggé
dengan tiga kali ulangan. Adspun perlakuannya
sebsgai berikut
PO : Perlakuan kontrol mangga dibiarkan terbuka
tanpa dibungkus plastik
P1 : Satuan percobsan dibungkus plastik. PE tanpa
pellet KMnO4
P2 : Satuan percobaén dibungkus plastik PE ditambah
10 pellet KHnO4
P3 : Satuan percobaan dibungkus plastik PE ditambah

15 pellet KHnO4

P4 : Satuan percobasn dibungkus plastik PE ditambah

20 pellet KMnO,
Pengamatan dilakukan terhadap sifat kimisa,
dismati setelah sepuluh hari penyimpanan. Suhu dan

kelembaban dicatat setisp hari.
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Parameter yang diamati

Pengamstan meliputi sifat kimia bush awal .dan

dan setelah sepuluh hari penyimpan, sedangkan sifat

kimia vang diamati meliputi

a.

d.

Kandungsn ssam askorbat, dengan metode titrasi
iodimetri

Derajat keasaman (pH), dengan pH meter
Kandungan”“gula reduksi, dengan metode Nilson
Somody

Kandungsn air, dengan metode pemanasan langdsung

4. Analisis data

Ansalisis dats dari hasil percobsaan 'digunakan

analisis of varian (ANOVA) dengan rancangan dasar

acak lengksp (RAL) tiga kali ulangan, dilanjutkan

dengan uji lsnjut BNJ dengen taraf nyata § %(ﬂaﬂkfi;h

1991.),






