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Dengan rahmat dan hidayah dari Allah SWT penulis
depat menyelesaikan -skripsi ini, vang menganghkat
permasalahan mengenal pengarub lama waktu inkubasi dan
penambahan gula terhadsp keasaman yoghurt.
Penelitian ini  dilskuksn  di Laboratorium
Mikrobiologi Jurusan Bioclogi Fakultas Matematika dan
Ilmu Pengetahuan Alam, Universitas Diponegoro.
Dengsn selesainys penulisan naskah skripsi ini
vang merupakan syarat untuk mencapail sarjana strats
satu, tidak terlepas dari bantuan d;n bimbingan
berbagai pihak, sehingga dalam kesempatan ini 'penulis
ingin meﬁgucapkan terima kasih kepads
1. Drs. Koen Praseno, SU, selaku Ymt. Dekan Fakultas -
MIPA Uniﬁersitas Diponegoro.

2. Drs. H. Hendarko Soegondo, MS, selsku Kétua Jurusan
Biologi Fakultas MIPA Universitas Diponegoro.

3..Dra. Hj. Sriani Hendarko, SU,selsku dosen pembimbing
vang telsh banyak memberi pengarahan dan bimbingan
baik  dalsm penelitisn maunpun dalam penyvusunan
skripsi ini.

4. Drs. Wijsnarka, selsku dosen pembimbing yang telah
banyak memberi pengarahan dan bimbingan baik dalam

penelitian maupun dalam penyusunan skripsi ini.
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‘Ayah, Ibu dan adik-adik serts seseorang  yang

'ﬁercinta vang telah wmemberikan dorongan dan semangst
sehingga penulig dapat menyelesaikan studi.
Rekan~rekan dan semus pihak yvang ikut membantu, vang
tidak dapat'pen&iis sebut satsu persatu.

Semoga Allah SWT wmenerima smal kebaikan vang telah

mereka berikan, amin.

Penulis wmenyadaril bashwa naskah skripsi ini masih

Jjauh dari sempurna, waka kritik dan saran sangat

penulis har

a

phkan untuk penyvemnpurnaan penulisan

selanjutnva. Akhirnva semoga skripsi ini dapat

bermanfaet dalam melenghkapi informasi bagi rerkembangan

ilmu pendetahvan.

Semarang, Pebruari 1985

, Enny Purwanti
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