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I. PENDAHULUAN

A. ANALISIS SITUASI

Kalurahan Mangunsari terletak di bagian selatan dari wilayah Kecamatan
Gunungpati, dengan luas daerah 292,161 km?2 dan jumlah penduduk 2.500 orang pada
tahun 2000. Jumlah penduduk yang cukup banyak tersebut menjadi sumber daya
manusia yang potensial secara kuantitatif. Sebagian besar penduduknya merupakan
petani tradisional, buruh tani, peternak, dan pengrajin.

Potensi sumber daya alam di Kalurahan Mangunsari cukup melimpah. Hasil
pertanian berupa buah-buaban, sepertt durian, ace, dan pisang. Ternak utama adalah
sapi dan ayam, menghasilkan susu, daging, dan telur.

Petani pisang di Kalurahan Mangunsari cukup banyak, menempati urutan
setelah petani durian dan ace. Hasil panen pisang dijual dalam bentuk pisang tua yang
siap dimakan atau diolah lebih lanjut. Beberapa penduduk memanfaatkan hasil panen
pisang untuk diolah menjadi criping pisang. Pengrajin criping pisang di Kalurahan
Mangunsari ada 4 kelompok, dibina oleh LPM UNDIP melalui Program Sibermas
tahun 2001. Pada tahun 2003 dengan binaan dari LPM UNDIP dilakukan diversifikasi
usaha pemanfaatan pisang menjadi sale pisang. Usaha sale pisang saat ini menjadi
salah satu bentuk usaha kecil di Kalurahan Mangunsari dan melibatkan 3 kelompok
pengrajin (Sukarya, 2001, Jumari dan Purwantisari, 2003).

Buah pisang masih dapat diolah menjadi bentuk-bentuk makanan lain sebagai
alternatif diversifikasi pangan. Salah satu bentuk diversifikasi makanan dart buah
pisang adalah pembuatan selai. Buah pisang dalam bentuk selai pisang dapat disimpan
dalam waktu 1 — 2 bulan, sehingga diharapkan dapat mengurangi anjloknya harga
pisang dalam musim-musim panen pisang. Melalni pelatthan pembuatan sclai
diharapkan juga dapat menciptakan peluang kerja baru bagi remaja putus sekolah dan
masyarakat, sehingga dapat meningkatkan taraf ekonomi masyarakat. Kegiatan ini
merupakan lanjutan Kegiatan Program Sinergi Pemberdayaan Masyarakat (Sibermas)
tahun anggaran 2001 - 2003 di Kecamatan Gunungpati dengan salah satu sasarannya
adalah pengembangan pemanfaatan buah pisang.

Berdasarkan presurvey yang dilakukan pada tanggal 25 Mei 20085, dari seluruh
dusun di wilayah Kalurahan Mangunsari mempunyai potensi besar dalam berbagai
jenis tanaman buah. Tanaman pisang dijumpai hamper di seluruh wilayah, terutama di

Dusun Kebonmanis. Di Kebonmanis ini terdapat seorang warga yang telah mengolah



buah pisang menjadi produk keripik dan sale pisang. Bahan baku berupa buah pisang
diperoleh dari panen sendiri dan dari warga lain di sekitarnya yang mempunyai
tanaman pisang. Perajin pisang di desa tersebut identik dengan Ibu Kunaenah, vang
boleh dikatakan rumahnya tidak pernah absen dari buah pisang. Rumah Ibu Kunaenah
di Dusun Kebonmanis RT 03 RW IH ditetapkan sebagai lokasi tempat

dilangsungkannya penyuluhan dan pelatihan pembuatan selai pisang.

B. IDENTIFIKASI DAN PERUMUSAN MASALAH

Berdasarkan potensi sumber daya alam berupa tanaman pisang yang cukup
tersedia, didukung oleh tersedianya sumber daya manusia, maka perfu lebih
dikembangkan usaha. pemanfaatan buah pisang secara optimal. Selama ini
pemanfaatan buah pisang saat-saat panen hanya untuk dijual segar, dibuat pisang
goreng, criping, atau sale. Petlu diupayakan suatu cara alternatif diversifikas
makanan dari bahan dasar pisang, yaitu dengan membuat selai pisang. Pelatihan
pembuatan selai pisang perlu dilakukan kepada masyarakat agar masyarakat
mengetahui cara membuat selai pisang, mengemasnya sehingga tahan lama, dan

memasarkannya supaya dapat meningkatkan taraf kehidupan masyarakat.

C. TUJUAN KEGIATAN
Tujuan pemanfaatan buah pisang sebagai bahan dasar pembuatan selai adalah:
1. Meningkatkan pengetahuan dan ketrampilan petani dan pengrajin pisang.

2. Menmgkatkan nilai jual hasil olahan bual pisang dalam bentuk selai.

D. MANFAAT KEGIATAN
Manfaat yang dapat diharapkan dari kegiatan ini adalah:
1. Bertambahnya pengetahuan dan ketrampilan masyarakat diharapkan dapat
meningkatkan kualitas sumber daya manusia di Kalurahan Mangunsari.
2. Meluasnya diversifikasi makanan dari bahan dasar pisang dibharapkan dapat

memunculkan jenis usaha baru yang dapat meningkatkan taraf ekonomi.





