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LVALUASI NILAL NUTRISE ECENG GONDOK TERFERMENTASI Aspergilus
niger SEBAGAT AL TERNATIF PAKAN

Oleh : '
Istna Mangisah, Sri Sumarsih dan Maulana HN.

RINGKASAN

Kendala dalam mendukung perkembangan peternakan adalah tercukupinya
kebutuhan pakan schingga perlu diupayakan jenis bahan pakan alternatif yvang harganya
murah, tidak bersaing dengan kebutuhan manusia, mudah didapat dan berkualitas baik.
Salah satu alternatifnya adalah eceng gondok. Tujuan penelitian ini adalah  untuk.
mengevaluasi nilai nutrisi dari eceng gondok yang difermentasi dengan Aspergilus niger
selama 0,1,2,3 dan 4 minggu. Rancangan yang digunakan adalah Rancangan Acak
Lengkap dengan 5 perlakuan dan 3 ulangan. Data yang diperoleh dianalisis ragam dan
bila terdapat pengaruh dilanjutkan dengan uji wilayah ganda Duncan. Variabel vang
diamati meliputi kadar protein dan serat kasar. Hasil penclitian menunjukkan bahwa
perlakuan fermentasi eceng gondok dengan Aspergilus miger sampai 3 minggu
berpengaruh nyata (p<0,05) meningkatkan kadar protein kasar dan menurunkan kadar
serat kasar, Kesimpulan yang dapat diambil adalah lama fermentast 3 minggu
menghasitkan hasil yang terbaik.

Kata kunci : Evaluasi, fermentasi, protein kasar, serat kasar
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NUTRITIVE CONTENT EVALUATION OF FERMENTED ECENG GONDOK
(Eichchornia crassipes) WITIH Aspergilus niger AS
AN ALTERNATIVE OF FEEDSTUFF

_ By .
Istna Mangisah, Sri Sumarsih dan Maulana H.N.

SUMMARY

Constrain in supporting animal husbandarv development is sufficiency of feed
requirements that it needs to be seek for another kind of food substance that can be used
as a cheap subtitute feedsinT. uncomnete with human need, easy to get and high quality.
The objective of this research were to evaluate nutritive content of fermented eceng
pondok with Aspergifus niger n 0, 1.2 and 3 weeks. Data were anatvzed with analysis of
variance and when there was an effect of treatment, then it was continued by Duncan
multiple range test. Result of this research showed signmificant difference (p<0.03) on
crude protein and crude fiker. The best treatment was T3, with time of incubation 3
weeks, -

Kev words @ evaluation, fermentation, crude protein and erude {iber



KATA PENGANTAR

Feeng gondok (Fichchornia crassipes) adalah salah satu tumbuhan air yang
mempunyai pertumbuhan cepat, sering merusak 'Iingkungan_ danau dan sungai, dapat:
menyumbat saluran irigasi, dan mencemari areal penangkapan ikan. Oleh karena itu
perlu dilakukan penanganan agar tidak mengganggu dan merusak lingkungan. Salah
satu alternatifnya dimanfaatkan sebagai bahan pakan. Fceng gondok mengandung -
protein kasar dan BETN yang cukup tinggi, namun pemanfaatannya scbagai pakan
mempunyai kelemahan, antara lain banyak mengandung hemiselulosa dan proteinnya
sulit dicerna, sehingga periu dilakukan pengolahan terlebih dulu agar kualitas nutrisinya
meningkat. Salah satu caranya yaitu difermentasi dengan Aspergilus niger..

Puji syukur penulis panjatkan kehadirat Allah swt, atas segala rahmat-Nya.
sehingga penulis dapat menyelesaikan kegiataﬁ penelitian dan penulisan laporan yang'
berjudul Evaluasi Nilai Nutnsi Ecéng Gondok Terfermentasi Aspergifus niger sebagai
Alternatif Pakan yang dibiayai oleh Dana DIK Rutin Universitas Diponegoto.

Pada kesempatan ini penulis mengucapkan terima kasih kepada Ketua Lembaga
Penelitian Universitas Diporniegoro Bapak Prof. Dr. dr. L Riwanto, Sp.Bd dan Kepala
Puslitbangtek UNDIP Ibu Dr. Ir. Dﬁri .Sunarti, MSc atas kesempatan yang diberikan.
Penulis menvadari isi Taporan ini belum sempurna, sehiﬁgga kritik dan saran demm

perbaikan sangat penulis harapkan, Semoga laporan ini bermanfaal bagi kita semua.

Semarang,  Oktober 2003

Penulis
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BAB L PENDAHULUAN

Eceng gondok (Lichchornia crassipes) adalah salah satu tumbuhan air yang
sering merusak lingkungan danau dan sungai, dapat 1nenyu1nbat saluran - irigasi,
mempercepat  hilangnya air, mengganggu lalu lintas aif dan wmencemari areal
penangkapan ikan. Eceng gondok tumbuh dengan cepat schingga perlu dilakukan upaya
untuk menanganinya agar tidak mengganggu dan merusak lingkungén. Salah satu
alternatifnya adalah dimanfaatkan sebaga.i bahan pakan.

FEceng gondok mengandung protein kasar dan BETN vang cukup tinggi, vaitu
11.2% dan. 20%.  Namun pemanfaatan eceng gondok scbagai pakan mewpunyai
beberapa kelemahan, antara lain - kadér aimya tinggi, teksturnya halus, banyak
mengandung hemiselulosa dan proteinnya sulit dicerna. Oleh karena itu perlu dilakukan
pengolahan terlebih dulu ba'k pengotahan fisik, kimia, biotogi maupun kom'binasin'va‘
Salah satu cara pengolahan secara biologi adalah dengan fermentasi.

Fermentasi ¢ceng pondok dengan Aspergifus  niger diharapkan dapat
meningkatkan kandungan nutrieh terutama protein dan asam aminonya. Aspergifus niger
merupakan kapang yang dapat tumbuh dengan cepat, mampu meng_hasiikan heberapa
jenis enzim seperti amilase, pekiinasi, aminoglukosidase dan sclulase.  Penggunaan
Aspergilus niger dalam fermentasi beberapa bahan pakan sepeni pucuk tebu, shorgum
dan onggok terbukti mampu meningkatkan kecernaan dan nicningkatkan kandungan
protéin kasar bahan pakan (Tabrany et «/., 1997). Iermenlasi eceng gondok dengan
menggunakan Aspergilus niger belum pernah dikaji.  Fermentasi  dapat  menycbabkan

~ perubahan sifat bahan dasar scbagai akibat pemecahan kandungan bahan oleh massa sel
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perubahan sifai bahan dasar sebagai akibat pemecahan kandangan béhan oleh massa sel
mikrobia yang terjadi selama proses fermentasi. Selama proses fermentasi terjadi
perubahan-perubabhan  icrhadap  komposisi  kimia  bahan  akibat aktivitas dan
perkembangbiakan mikroorganisme, scpéﬁi kandungan asam amino, lemak, karbohidrat,
vitamin dan mineral. Penelitian ini akan mengkaji perubahan komposisi kimia eceng
" gondok yang difermentasi dengan Aspergifus niger. Hipotesis yang digunakan adalah
fermentasi cceng pondok dengan Aspergifus niger akan meoningkatkan kualitas nutrisi

eceng gondok.





